Die Kreativitat von Eis
und Sorbet am Stiel.
Und noch vieles mehr...

FANTASTICK,




FantaStick

Schockfroster fiir Eis am
Stiel und Eistorten

Mit diesem innovativen Schockfroster
von Carpigiani ist die Zubereitung von
Eis am Stiel und Eistorten einfach,
schnell und fantastisch.

Einfach:

da die Formen herkdmmlich von oben
gefullt werden, in einer ergonomischen
Position und einer kuhlen Umgebung.

Schnell:

da wahrend die Formen durch die
obere Tur geflllt werden, werden die
kalten Temperaturen in dem Froster
gehalten, so ist das Gefrieren effizienter
und schneller.

Fantastisch:

da mit kompletter Kristallierung das
Speiseeis das Aufschlagvolumen
beibehdlt und bei -18°C leicht
essbar ist.

FantaStickbietetauchimprofessionellen
Bereich eine Moglichkeit, wie es von
oben genutzt werden kann flr eine
innovative Losung und durch die
vordere Tur fur den herkdmmlichen
Gebrauch.
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FantaStick hat zwei Formablagen fur insgesamt 48 Eis am
Stiel.

Jede Ablage besteht aus:

- 4 Reihen mit 6 Silikonformen - insgesamt 24 Formen

- 4 Vitrinen aus Edelstahl, um die Formen zu halten

- 1 Rahmen aus Edelstahl, um die Vitrinen mit den Formen
Zu halten

- 1 Stielgriff, um die 24 Holzstiele richtig zu positionieren.

VERTRAUENSWURDIG UND
VOLLSTANDIG

€ Steuerfeld

Negatives Schnellgefrieren fir Eis-am-Stiel-Produkte
‘ [ 0- (36°C)
Negatives Schnellgefrieren flr Eis-Produkte

(-18°C)
fans
@ CARTICIAN Positives Schnellgefrieren fur Konditorei-Produkte
- (+3°C)

Probe

Zum Ablesen der Produktkerntemperatur: kann nach
dem Gefrieren erwarmt werden, damit es perfekt
entfernt werden kann.

Verdampfer

Mit Klappstahlschott aus Edelstahl fir eine perfekte
Reinigung und Inspektion aller Teile.




Diese Maschinen von Carpigia-
ni verfugen Uber ein spezielles
Programm, das nur teilweise die
Eismischung kristallisiert wah-
rend ein hohes Aufschlagvolumen
einwirkt, dank der patentierten
Pumpe von Carpigiani. Das Auf-
schlagvolumen verringert das Ge-
fuhl von Kalte im Mund und erhalt
den Geschmack.

Um sicher zu gehen, dass sich das
Eis am Stiel angenehm abbeiBen
lasst und die Eistorten bei nied-
rigen Aufbewahrungstemperatu-
ren von -18°C leicht schneiden
lassen, ist es entscheidend, dass
dieses Eis ein hohes Aufschlagvo-
lumen haben.

Die Ausgabetir

Die Ausgabetir mit Handhebel wurde
so konzipiert, dass sie an den Verlan-
gerungsschlauch der Portionierpistole
angeschlossen werden kann.

Beide Maschinen haben einen direkten
Durchfluss, um auch andere Eisspezia-
litdten herstellen zu kénnen:
MasterStick produziert Milchshakes
Mister Art-Mister Art Plus produziert Eis.
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MasterStick, Mister Art und Mister Art
Plus sind zwei Carpigiani Maschinen,
die speziell entwickelt wurden, um
Mischungen zu verarbeiten, Formen
zu flllen und schnell perfekte SiB-
speisen am Stil und bezaubernde
Eistorten herzustellen.



Die mitteldichte Mischung, die als
SKristall“ bezeichnet wird, flieBt
durch den Schlauch und die Portio-
nierpistole, um einfach Formen zu
fallen.

Nach dem Schnellgefrieren im Fan-
taStick beendet die Mischung die
Kristallisation und wird zu Speise-
eis mit einem hohen Aufschlagvo-
lumen.

Mit der Portionierpistole kdnnen die Silikon-Formen im FantaStick
einfach und schnell gefullt werden.

Nachdem die Mischung hart ist, kommt das Eis einfacher aus den
Formen ohne mit den Temperaturen spielen zu mussen.

Uber die obere Offnung am FantaStick
ist es sehr einfach, Formen flr Halbge-
frorenes und Eistorten zu flllen, die auf
die Ablage der Schockfroster bereitge-
Die Silikonstreifenformen kdnnen leicht in der Geschirrsptimaschine stellt wurden.
gewaschen werden.




Jeder Eisstiel enthalt 85 cc des Produktes.

Die runde Form zeigt die Qualitat des
Produktes.

Eis kann herkdmmlich gegessen oder mit

Schokolade und Crunches personalisiert
werden.

'l > QUALITAT UND SCHNELLE AM STIEL

Werten Sie lhren StiBspeisen-Stiel auf

Vielzahl an Eis am Stiel Zum Mitnehmen und zur Lieferung nach Hause




Die Eisherstellung war noch nie so einfach.

Mit der Portionierpistole von MasterStick,
Mister Art und Mister Art Plus werden alle
Formen, die in der kalten Umgebung von
FantaStick aufgestellt wurden, von der
einfachsten bis zur hochkomplexen, mit
der mitteldichten Mischung befUllt.

Jede Torte wird zu einem Meisterstlck mit
bezaubernden Dekorationen und Farben.

GESCHWINDIGKEIT UND
KREATIVITAT FUR EISTORTEN

Dekoration mit Friichten und Schokoladenquirl Zum Mitnehmen und zur Lieferung nach Hause



/\ Technische Spezifikationen

FANTAS-I- I C K Komplettes Formvolumen
Jede Form
Produktions-Zyklus
Produktions-Zeit min
Lufttemperatur ce
Produkt-temperatur Cc°
Stromversorgung \Volt/ Hz / Ph
Nenn- Strom- kW
Kondensator**
Abmessungen BxTxHcm
Gewicht kg

2

24 85 cc SiBspeisen
48 SUBspeisen
30

-35/-40

+3/-18
230/50/1

1,4

Luft oder Wasser
79x70x 85
130

Stiindliche Produk- Stiindliche Stiindliche Produkti-
tion /Eisportionen Produktion /Eis  on /Shake-Portionen
759 am Stiel 85cc 300 cc
Mister Art 270 320 -
Mister Art Plus 485 580 -
MasterStick - 530 150
Zahnrad- Behilter- Strom- Nenn- Absi- Kondensator** Abmessungen Abmessungen Netto-
pumpe kapazitdt versorgung* leistung cherung Luft Wasser gewicht
Liter Volt Hz Ph kW A Bx TxHcm Bx TxHcm kg
Mister Art Ja 12 400 50 3 2,4 10 Luft oder Wasserfl 50,5 x 75,5 x 83 § 50,5 x 67,5 x 74 140
Mister Art Plus Ja 12+12 400 50 8 4,7 16 Luft oder Wasserfj 55 x 87,5 x 89 55 x80,5x 85 225
MasterStick Ja 12 400 50 3 2,0 8 Luft oder Wasserf] 50,5 x 75,5 x 91 50,5 x 67,5 x 85 140

* Andere Stromspannungen und Zyklen sind gegen Aufpreis erhéltlich. ** Gegen Aufpreis auch als Wasserkondensator-Ausfiihrung erhaltlich.

Die Produktion variiert in Abhangigkeit der verwendeten Zutaten.

FantaStick, MasterStick, Mister Art und Mister Art Plus werden von Carpigianiim Rahmen des nach UNI EN ISO 9001 zertifizierten Qualitatssystems

hergestellt.

Alle aufgefiihrten Daten sind Richtwerte. Carpigiani behalt sich vor, jederzeit ohne Voranzeige, Anderungen vorzunehmen falls sie solche fiir

notwendig halt.
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