CARPIGIANI

Maschinen zum
Aufschlagen von
Sahne

Sahneautomaten



Sahneautomaten

Die Sahne

Der Rahm oder die Sahne sind das Produkt, das bei der Entrahmung von Kuhmilch entsteht.
Bei der Entrahmung mittels Zentrifugen kann man Rahm oder Sahne mit unterschiedlichen Fettgehaltsstufen von
18 % bis 40 % und mehr erzeugen.

Die Sahne ist nicht nur ein Rohstoff fur die Butter- und Quarkproduktion, sondern auch eine hervorragende Zutat zur
Herstellung von Eismix und fur andere Bereiche in der Gastronomie.

Die aufgeschlagene Sahne ist ein unverzichtbarer GenuB bei Konditoreiwaren und Eisbechern.

Im Handel erhaltliche Sahne ist pasteurisiert und bei +4°C nur wenige Tage haltbar. Der Fettgehalt variiert in der Regel von
30 % bis 38 %.

Es gibt auch UHT-Sahnesorten, die den gro3en Vorteil besitzen, dass sie bei Raumtemperatur und langfristig gelagert
werden kénnen.

Ecowip/G

Ein kleines Thekengerat mit einem Fassungsvermogen
von 2 Litern. Ideal fUr das Café, das Restaurant, usw...
Schlicht, leicht zu bedienen und zu reinigen.

Ausgestattet mit einer Rotorpumpe, wird ein hoher

& Volumenaufschlag gewahrleistet. Bestehend aus
= thermoplastischem Material, das den strengsten

. Hygiene- und Lebensmittelvorschriften entspricht.

Q Leicht demontierbar, um eine perfekte Reinigung und

- Desinfektion zu ermoglichen. Mit dem Dosierknopf
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koénnen beliebige Mengen von Schlagsahne ausgegeben
werden. Das Gehause besteht aus elegantem, weiBem
und stoBfestem ABS Kunststoff.

Miniwip/G
Ein kompaktes Thekengerat mit einem
Fassungsvermdgen von 2 Litern. Entwickelt fUr den

anspruchsvollen Gebrauch in Eisdielen und
Konditoreien.

Ausgestattet mit einer Carpigiani-Zahnradpumpe
(patentiert), die vollkommen aus Edelstahl besteht.
BerUhmt fur hohe Effizienz und Zuverlassigkeit.
Die Ausgabe der Schlagsahne mittels eines
einfachen Dosierknopfes kann in beliebigen
Mengen oder fortlaufend erfolgen. Das Gehéuse
besteht komplett aus rostfreiem Edelstahl.




Die Technologie

Die Fettmolekule der Sahne sind auf3en

mit einem Proteinfilm Uberzogen. Diese
Fettmolekulle haben die Neigung sich
miteinander zu verbinden. Dieser Vorgang
wird durch das schnelle Ruhren oder
Schlagen der Sahne begunstigt. Gleichzeitig
werden Luftmolekule eingebunden, die den
“Aufschlag” bzw. das Volumen der Sahne
bewirken.

Carpigiani hatte den Einfall, die Sahne
mittels einer Pumpe mit Luft zu “vermischen”
und diesen Mix durch einen gewundenen
und engen Kanal, dem Schwellstab, zu
pressen. Die Verbindung der FettmolekUle
mit der eingeschlossenen Luft wird damit
erhdht und man erhalt einen maximalen und
stabilen Aufschlag in der Sahne.

Masterwip/G

Ein Thekengerat mit elektronischer Steuerung und einem
Fassungsvermdgen von 3 Litern, flir die professionelle
Anwendung in Eisdielen und Konditoreien.

Ausgestattet mit einer Carpigiani-Zahnradpumpe
(patentiert). Das elektronische Bedienfeld besteht aus der
Dosiertaste und der Digitalanzeige der Sahnetemperatur
im Behalter. Die Sahneausgabe kann beliebig
programmiert werden oder fortlaufend erfolgen. Das
Gehause besteht komplett aus rostfreiem Edelstahl.

Jetwip/G

Ein Thekengerat mit elektronischer Steuerung und einem
Fassungsvermdgen von 6 Litern, fur hohe Anforderungen.

Die Carpigiani-Zahnradpumpe (patentiert) dieses
Sahneautomaten ist fUr die hohe Leistung dimensioniert
und hat im Vergleich zu den anderen Modellen eine

um 60 % hohere Stundenleistung. Besonders geeignet
fur die kontinuierliche Arbeit in Betrieben mit hohem
Sahneverbrauch. Das elektronische Bedienfeld

besteht aus der Dosiertaste und der Digitalanzeige der
Sahnetemperatur im Behalter. Die Sahneausgabe kann
beliebig programmiert werden oder fortlaufend erfolgen.
Dieses Modell ist auch fur die FuBsteuerung vorgesehen.
Das Gehause besteht komplett aus rostfreiem Edelstahl.



Ablassrohr am
Behalterboden

- Behalter mit “direkter Kiihlung” fur die korrekte Konservierung der fliissigen Sahne bei einer
Temperatur von +4°C, die standig Uber ein Thermometer kontrolliert wird.

- Pumpe mit groBer Leistungsfahigkeit, leicht ohne Werkzeug demontierbar, um eine schnelle
Reinigung zu ermdglichen.

- Variable Einstellung der Mischung Luft-Sahne zum Aufschlagen aller tierischen und pflanz-
lichen Sahnesorten.

- Schwellstab aus einem einzigen Stlick (patentiert) welches in einem transparenten Schwell-
rohr gefuhrt wird. Dadurch wird das Demontieren und die Reinigung erleichtert.

- Ausgabehahn, der bis zur Ausgabettille geklhlt ist. Eine Schutzvorrichtung aus speziellem
synthetischen Material verhindert die Kondenswasserbildung. Die Ausgabetlllen sind ab-
nehmbar und mit einem Spritzschutz ausgestattet.

- Tropftasse zum hygienischen Schutz der Ausgabehahne wahrend der Arbeitspausen.

- Ablassrohr des Behalterbodens flihrt direkt nach auBen, um das Entleeren und Reinigen
des Behalters zu erleichtern.

Rotorpumpe Zahnradpumpe

Technische Eigenschaften
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! Fas- Installierte :
Stu?denlels— sungs- | Elektrischer Anschluss | Stromleis- Abmessungen cm Gewicht
ung Ve tung netto
MODELL mdgen
4o | Behélter

kg | Liter Liter Volt Hz Ph kW A B C D E kg
Ecowip/G 35 | 105 2 220 | 50/60 1 0,4 45 37 53 52 22 23
Miniwip/G 50 | 150 2 220 | 50/60 1 0,5 45 37 53 52 22 28
Masterwip/G | 50 | 150 & 220 | 50/60 1 0,5 51 37 655 52 22 30
Jetwip/G 80 | 240 6 220 | 50/60 1 0,5 51 46 62 61 31 53
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* Die Stundenleistung kann je nach verwendetem Sahnetyp variieren
** Ausgehend von einer durchschnittlichen Volumenerhdhung der Sahne von 200 %

Die Sahneautomaten werden von Carpigiani mit zertifiziertem Qualitatssystem nach UNI EN ISO 9001 hergestellt.

Vertragshandler

Optional

-Beim  Modell JETWIP/G
kann eine FuBsteuerung
angebracht werden, die
dem Bedienungspersonal
die Mdoglichkeit gibt, die
Hande zum Befillen des
Spritzbeutels frei zu haben.
Ebenfalls optional ist ein
spezieller Garnierschlauch
erhéltlich, der die Dekorati-
on direkt aus der Maschine
ermdglicht.

Carpigiani
und Du hast Grund
zum Strahlen!
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